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Grill-Lust statt
Putz-Frust

Die Freude am Grillen wird oft von der zeit-
raubenden Reinigung des Gerits getriibt. Da-
bei liegt die wirkungsvollste Losung bereits
im Regal: der 3M Scotch-Brite Grill Cleaner.
Der Schwamm eignet sich besonders fir die
Reinigung zwischen den Grillstidben.

«Mein Favorit ist die Fiillung mit Bounty"

und Th s Zap Blie Sahne

chen an.

Wem schmeckt die Grillpraline?

Silvia Zapp Di

xmmt eigent

Grill-Geplauder

. Profi-Grillkoffer

Grillen, Bier trinken und vom Titel traumen. Der Alu-
Koffer von Vabene (www.vabene-design.de) ist aus-
geriistet mit Profi-Kiichenwerkzeug. 18 Teile aus hoch-

wertigem Edelstahl: Grillgabeln, Grillzange, Grillwen-
der und Pinsel, Spiefie, Schneidemesser, Picker und
Biirste erfiillen die Anspriiche des modernen Genie-
fBers, sind klar im Design und leicht zu handhaben.
Den Grillkoffer kann man im Shop unter: www.
christindesign.de fir 59,90 Euro bestellen.

Zutaten fiir 4 Portionen:

12 Stiick Mini-Schokoriegel pro Person

3 Stiick (Celebrations o. d.) nach Wahl
(Mars, Bounty & Milky-Way bevorzugt)

6 Stiick tiirkische Yufka-Blatter

(sehr dinner Weizenteig), dreieckige Form
Wasser

ol

250ml Erdbeer- oder HimbeersoBe
Puderzucker

Zubereitung

Yufka-Dreiecke der Linge nach durch-
schneiden. Einzelnes Blatt durch eine Scha-
le mit etwas Wasser ziehen. Mini-Schoko-
riegel zwei Finger breit unterhalb der obe-
ren Kante legen. Rand- und Seiten,flligel”
ber den Riegel klappen und zur Spitze hin
aufrollen. Mit 01 bestreichen, sonst verkle-
ben die einzelnen Pralinen bis zur Zuberei-
tung. Uber direkter Hitze oder im mit Ol
gefillten Griddle (Grillpfanne) grillen.

Zubereitungszeit: etwa 6-8 Min.
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